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LJUBOMIR STANISIC, portugalski i jugoslovenski kuvar

Kecelja najsrecnijeg

Coveka

“Kuvarska putovanja" od kojih
kasnije nastaju TV putoplsi i knji-
ge o kuvanju, u velikoj su modi
Nedavno je “24 kiwchen" na Fox
kanalu pustio seriju emisija ku-
vara Ljubomira Staniica, nastalih
wkom putovanja po portugalskim
ostrvima, koju prati i njegova dru-
2a knjiga “Papa Quilometros" (Je-
dudi kilometre). Ono Sto ga dnd
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razli¢iim od drugih “kuvara no-
mada" je maida i ¢injenica da je
na put krenuo jod kao rinaestogo-
difnji decak u ratom zahvadenoj
Jugoslaviji, koji ga je odveo od
Sarajeva do Beograda, a potom
preko razlidith evropskih zemalja
do Porwgalije, gde Zivi poslednjih
15 godina. Stanidic je u neku ruku
i “dufevni nomad" - Jugosloven

Jedan kuvar, jedan

novinar i dvoje dece

posli su autoprikolicom

na put dug “Sest meseci

ili est godina™. Tako

glasi moderna bajka
Ljubomira StaniSica,
tridesetopetodidnjeg
portugalskog i
jugoslovenskog kuvara

koji “jede kilometre™:
naizmeniéno vozi, kuva

za svoju porodicu, obilazi
restorane sa Mislenovim
zvezdicama da bi
volontirao, puéta koze

na ispa$u, hrani patke i
asistira u pravljenju sira

na usputnim farmama.
Povremeno ostavlja svoju
porodicu na parkingu kako
bi sa poslovnim partnerima
prodirio hotelijerski biznis
u Africi. ,Sve 3to Zelim je da
se posvetim “nomadskom
kulinarstvu®, kaZe Stanisic
u razgovoru za Biznis i
Finansije, koji je voden
tokom njegovog kratkog
predaha na putu od Baskije
ka Nemackoj, uz pomo¢
Google telefona.

Pite: Milan Lukic

hez zemlje i Portugalac bez portu-
palskog pasoda.

“Rat me nije slomio ved me udinio
jadim. Zaro mi ne smeta da, ako je
potrebno, promenim grad ili dria-
vu. Probao sam da Zivim svuda, i po
Kini { po Africi. Kada sam doSao u
Portugal nisam znao ni jednu jedi-
nu red portugalskog. Dobra stvar za
najbrie ufenje jezika, u neku ruku,

bilo je to So nisam imao nijednog
prijatelja sa Balkana, tako da sam
neprekidno bio upuden iskljudivo
na Pormugalce. Bio sam prinuden
da zaplivam njihovim jezikom ili da
potonem. Sve ljude s kojima sam do-
lazio u kontakt terac sam da mi pifu
na papiride - kada bih izafao da
kupim novine, cigare
vezno bih nosio olovku § svesku u
kojoj sam “ertan” moj porugalski®,
priseca se Sanidic.

Kao petnaestogodiinjak ste zave-
4ili pekarski zanat. Kako ste stigli do
svetski poznatog kuvara?

Ljubomir Stanidié¢ Hieo sam da
postanem neko 1 nefto | zaio sam
sebl rekao: Daj da se uhvatdm ku-
hinje". ve fto sam zaradivao ulagao
sam u svoje kurseve, od th para
sam putovac u Francusku u fabriku
¢okolade, 1 Sest meseci volontirao,
samo da bih mogao da budem uz
prave majstore. Morao sam da pla-
tim da spavam kod doveka kod kog
sam radio - kod MiSela Lorana koji
nadomak Liona drii restoran sa dve
Mislenove zvezdice. Dobio sam od
njega i batine - 1o ne treba da dudi,
takav je svet profesionalnih kuvara,
Ali, on je udario i moje temelje - od
njega sam, prakifno, naudio sve
ono 3o danas znam.

Kako ste otvorili prvi restoran?

Lj. StaniSié: Prvi restoran sam
ovorio u Katkaifu, Uspeo sam da
JSarmiram® banku da mi daju kre-
dit. Napisao sam jedan divno srode-
ni zahtev za pozajmicu i odobrili su
mi velikodusnao 150 hiljada evea. Po-
sle sam propaoc i jo$ dve, ui godine
oipladivao dugove. Drugi restoran

sam otvorio u Lisabonu za 15 hilja-
da evra, koje sam pozajmio od pri-
jatelia. Restoran, ocdnosno prostor
sam pozajmio od drugog prijatelja.
Krenuo sam sa noveem koji je bio
devoljan ek da dnevno kupim pro-
Lzvode koji su mi bili neophodni za
kuvanje. Nakon godinu dana sam
otplatio glavnicu i danas, samo s
restoranima u Lisabonu, fakritem
otprilike 3.5 miliona evra,

Na Valoj Fejsbuk stranici ima
i negativnih komentara povodom
woga fo se izjadnjavae kao Jugo-
sloven i Pormugalac”. Dovodi se u pi-
tanje iskrenost takvog opredeljenja.

1j. Stanific¢: Ne mogu da se odvo-
jim od moje familije koja je nacio-
nalno izmesana .do koske. Nosio
sam jugo-pasof sve do pre Cetir
godine, kada sam s njim ostao zaro-
blien u Kanadi, a onda i u Maroku,
Sada wenumno imam srpski pasod
na kome pise da sam Srbin, roden
u Bosni. Iako sam odavno maogao
da imam portugalski pasos | drZa-
vljanstvo ja ga nemam - nit hodu
da ga uzimam, ali, nakon svega S0
sam ovde profiveo, i sa ovim lju-
dima, osedam se Portugalcem. Na
kraju krajeva - vec sada, kada se
sve sabere - u o sam zemlji proveo
ved deo #vota nego u nekadasnjoj
Jugoslaviji.

Tokom rata u Jugoslaviji mnogt
su se iselili u Porrugaliju, ali i vrarli
sa objafnjenjem da ne mogu da se
uklope jer je o zatvorena s

Lj. Stanisié
di mo#da najbolji u Evropi. Dobro
raspolodend, vole da jedu | popiju.
Orve tri stvari, po menid, bitne su za

karakier jedne nacije. Meni je sve
1o bilo bitno kada sam birao bad
Portugal kao moj dom. Uspeo sam
da se u izvanredno kratkom roku
integrisem.

Kake ludi u Portugalu predivlja-
vaju krizu?

Lj. Stanisi¢: U Porugalu se oseda
stradna kri MOOEo je nezapo-
slenih. Portugalel su moéda sami

prestali su da proizvode sve 8o su
do tada sami pravili Napustili su
poljoprivredu, protzvodnju svojih
sireva i hrane. Odjednom, nije vife
hilo nidega %o su dotad imali - sa-
mo su fekall “sponzorstve” od EL,
i podeli da “uZivaju" u noveu koji
im je davala Unija. A mu siaciju je,
ovo je samo moje miSlienje, ELJ is
koristila da poéne da im uvaljuje”
svoje proizvode - nije © nida lode,
ali zafo su Pormgalci prestali da
prave svojef Zato je, na sredu, odne-
davno svako krenuo da nesto radi,
velo hitne { vro hitro. Svako nedto
ajl: #Hwo, povede, kravy, profavode
bic-hranu, 5to je posebno primetno
kod mladih.

Kako se kriza odraiava na Vad
posan?

Lj. Stanifi¢: 1) wioj zoni Lisa-
hona je u poslednjih godinu i po
dana zawvoreno oko 2800 resio-
rana. lako su svi steghi kaif, nisam
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pogoden kao vedina mojih kolega.
Nekada su svi u mom restoranu
“100 Maneiras® rodili u proseku
po 120 dol50 evra, a sada po 70 do
80 evra. Krizu ne oseda wliko moj
restoran - u koji zalazi puno wrista
sa strane - koliko moj bistro, koji
okuplia domadu klijentelu i gde je
sa proseinih 70 do 80 evra, radun
paona 50 do 60 evra. Ali, ne treba
biti alav i ja se zato i ne Zalim - pro-
fit je profit, { ne mora uvek da bu-
de nezamislivih razmera. Zahvalan
SAM Na ONOme $1o imam.
Sta su za Vas Porugalci? Jedno

jelo posvetili ste bad sugradanima?

Lj. Stani8i¢: To je neka moja in-
terpretacija Lisabona, u vreme kada
Sam U NjEMU ponovo zapodinjac
posao sa novim resorancm. Hieo
sam da u tanjir prenesem njihov
zadtini znak - ves na Srikovima. To
su Portugalch: Bas éu da okadim
gade nasted ulice”. Surik je grickalica
i kao mali snek, uvad 1 predjelo za
mojih deset anjira kojima nudim
gosta - nema biranja ved je meni, za-
pravo, degustacia - o je ono o je
rrenuino “invencija” restorana.

Kako sam napravio Sirik? Imvadio
sam iz fritkop bakalara sva ta crev-
ca koja dr¥e siomak. Potom sam
napravio polukruin luk, a taj po-
lukruini oblik asocira na remek
delo pormgalske arhitektire: na
pormgalski paviljon u lisabonskom
Expo-u, kojeg je uz Santjaga Kalarra-
vu koncipirao porugalskd arhitekra
Alvaro Siza Vieira. Ti zakrivljeni obli-
¢l simbolizevali su brodska jedra
i korita. Tako sam 1 ja od inox-a
napravio mali rik, “ftendau”, po-
stolje sa metalnim Stipaljkama, 1 na
njemu sufio unutradnjost bakalara
- to zahteva najmanje dve nedelje.
Prvo crevea ribe usolim, properem
skod brik sunderom. Usoljavam ga
isudim dva dana na temperaturd od
56 stepeni a potom ga tako isule-
nog potapam u maslinovo ulje, gde
bad dobro naraste. To je jelo postalo
jako popularno, nagradeno je kao
najinovativaije 2011 Svi prifaju o
tom tanjiru. To je jedno kreatvno,
dobroéudno  zafrkavanje na ratun
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Kolekcija pataka

LPrvi put u Evotu imam kon-
rakt sa najvainijim stvarima koje
me, kao kuvara, zanimaju. Sada
SAIM PO Prvi put uspeo da pose-
tim nekolike zanimljivih farmi
Nz jednoj sam ranom zorom
pustan koze na ispasu, ponu-
divii se vlasniku da svakog jutra
radim umesto njega. On jei pro-
fevodad  najkvalitenije gusdje
padje drigerice. Poseduje sjajnu
“kolekeiju® f. jato pataka koje su
- za razliku od francuskih koje
se kljukaju - na prirodng) ispasi.
Sest ujutro, dzme na noge, i
pravac da nahranim 70 pataka.
A uvede, kad sve pozavriavamo,
kuvam mom novom prijatelju.
Najbolja stvar je 3to uopite nije
had ni ko sam ni Sta sam, nit da
je njegova farma jako podtovana
i popularna na internetu. Covek
nema internet, vesan je = svoju
zemlju 1 stoku 24 sara dnevno.
On je Francuz ali ‘unplugged’,
ohofavam da radim i drudim se
sa takvim ljudima, jer se od njih
najbolje udi®.

Pormgalaca. Nema lepleg prizora
oxd prosirtog veda na Bairo At

Kakva je savremena portugalska
kuhinja*

Lj. Stanifi¢: Kada sam stigao
1997, pormgalska hrana je bila, pa,
“onako” - tefka hrana, mnogo ba-
kalara 1 maslinovog ulja u kojem
sve pliva. Medutim, od 199%. por
tugalska gastronomija eksplodirala
je kao atomska bomba. Mislim da
su podeli da putju po svetn a da
su njthovi kuvari podeli da prime-

njuju ono #0 su zavoleli da jedu u
inostranstvu. Tako je za vrlo kratko
vreme u Portugalu razvijena jedna
nova vrsta kuhinje koja fantasticéno
funkeionide, a ima mnogo miadih §
sjajnih kuvara.

Hrana koja mi se najvide dopada
potide iz srednjeg dela zemlje koji
se zove Alentefo. To je bila jako si-
romasna oblast, oduvek, aidanas je.
Ipak, kuhinja im je bogata. Naberu
malo zafina, malo hleba nawpe u
neku supicy u kojoj ima malo neke
slaninice - i © onda bude neio
fanmasti‘no. Jednostavno, jeftino i
kreativio, a zdravo. Siromagnu ku-
hinju odlikuje upravo © - u njoj
nema nideg za hacanje. Svi umemao
da napravimo dobru Sniclu, ali haj
de, napravi mi dobra crevea - reba
da se operu, da produ kroz sirde,
da ih uvaljamo u so da bi se u njih
“uvukan” i neki ukus... o je za mene
prava kuhinja.

Za¥io su danas kuvart mega zve-
zde?

Lj. Stanidi¢: Ne smemo da zabo-
ravimo jednu stvar Sm smo izadh
iz materice { &im nam se uz plad
owore pluda, nastavljamo sa plaka-
njem o kraja Zivora - pre svega jer
bismo Zeleli da jedemo. Prehrana
je u svim kulturama { epohama bila
i ostala jedna od najbitndih stvari.
Taka je konadno dodlo 1w veeme
da i mediji obrate duinu panju na
ovaj aspekt Zvota Kulinasstvo je
vajarstvo, stvarate 1 oblikujete ma-
terfju - dsta umetnost All je, pre
svega, dobra zabava koja pomaie
da nam bude lepo { da ostanemao
zdravi Vreme je da ljudi podnu da
prifaju o kuhinji, da se obrazuju u
tom praveu | da razmifljaju o tome
4ra de danas imad na tanjiru.

Sma rada kuvara, lubav prema
jelu il talenar?

Lj. Stani$ié: [a, jednostavno, oho-
#avam da jedem, ohoZavam da ku-
vam. To je ono $o mi se u mom #H-
v, § za moj #Hvor, dnd kao najlepsi
1 najholji izhor 1 sredan sam da sam
1o prepoznac na vreme. Talenat je
1% uspeha u kuhinji, 4% je u snazi
i volji da swji$ na nogama 16 sat,

priié se dok ne izgoris, i da odolid
da ne vidis familiju. A 95% je rad, rad
i rad. Ako ne volii svoj posao - ne
maoded ni da ga radid dovolino dugo
da bi napredovao.

Za¥uo i dalje putujere?

Lj. Stanisi¢: Karavan je moja kotr-
ljajuda ufionica. Na mom sajiu Papa
Quilomerros (“Jest kilometre", pa-
pakms.com), tekstom i slikom prica-
mo pricu o ovom putovanju. Idem
po restoranima koji su mi zanimiljivi
i udim od majstora - ponudim se
da staZiram nekoliko dana, pokufa-
vajudi da naudim o vite. Putujem
iz ljubavi prema dobrom zalogaju i
vedtini pripremanja. Zato § stadiram
na farmama i u kuhinjama - sve oko
dobre hrane me zanima da naudin.
To je sudtina ovih putedestvija. Kad
dodes u jedan period #vota - ba
rem sam ja o osetio - kada imad
sedam restorana { 70 radnika i
samo u Lisabonu - zanese te misao:
uspeo si, resorani su  najbolii u
gradu i Sre, sve je super, emisija

je adliéna.. i, onda - podnemo da
stagniramo. Previse se obradujemo.
I zato sam, izmedu ostalog, § krenuo
da putjem, da ne bih stagnirao u
Evom.

[ vodite posao iz prikolice? Koli-
ko je o rizicno?

Lj. Stanisi¢: Malo brige je uvek
prisutno, jer ipak sam u Pormgalu
ostavio sedam restorana kada sam
krenuo “na teren”. Ali, organizovao
sam sve ko da mogu da krenem.
Osnovna ideja je da put traje najma-
nje godinu dana. Ponekad iskrsou §
prablemi, veliki kao #Hvat - u aprilu

Nase iskustvo, za vas uspeh

PANTHEON"

Business operating system

Pretvorite podatke u dobit!

Stalne oscilacije cena,
i carinskih

promene propisa
tarifa, stalni nedostatak kadrova i

vremena utiée da se promena teiko i sporo sprovode.

Thvad

.

jjem PANTHEON posk
tnosti da p vriite

bi¢ete
Ino - jednim klikom

mi je umro ofac pa sam dofao u
Beograd, ostavljajudi Zenu | dete
pokraj puta Ta tri dana su se sa-
mi snalazili, dok se nisam vratio. A
moracy najverovatnije opet da ih
ostavim na nedelju dana u Svedskoj
ili Norvedkoi, jer mi je potrebno ne-
holike dana u Africi zbog dogovora
oko mojih hotela. Trenumne tamo
imam dva hotela koje odrfavam s
mojim savernicima, a sledede go-
dine aworidemo jod i, OboZavam
ulurn africkih naroda § zaljublien
samu Croi kontinent - nadam se da
£u jednog amao § Zvelt.
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