BAIRRO ALTO & PRINCIPE REAL ACTUAL

EATING OUT

Para listagem completa de

restaurantes consulte a pagina 51.

For a complete list of
restaurants refer to page 51.

@ parque préximo / nearby parking

@ refeicdes tardias / meals after hours

multibanco / ATM card

@ cartao de crédito/ credit card

# esplanada / open-air

€ <10 euros
€€ 10 - 20 euros
€€€ 20 -30euros
€€€E 30 - 40 euros
€€E€E€E > 40 euros

Preco médio por pessoa: inclui entrada,
prato principal e sobremesa, exclui bebidas.
Average price per person: includes starter,
main course and dessert.

novidades e sugestoes - news and suggestions

'\

100 MANEIRAS ¢

PRINCIPE DO CALHARIZ

8E Rua do Teixeira, 35

6l Calcada do Combro, 28

Tel. 210 990475/ 910307 575

Tel. 21 342 0971

© segasab/ mon to sat 20h00 - 24h00

dom a sex/ sun to fri

12h00 - 15h30 & 19h00 - 22h30

%€€€€ (P) (M8) (CR)

0 antigo restaurante 100 Maneiras de

- Cascais mudou-se para o Bairro Alto

e com ele o chef Ljubomir Stanisic.
Os sabores do seu jantar sao sempre
escolha do chefe, que propoe um
menu degustacao Unico feito a partir

dos produtos do mercado. Provdmos o

Risotto de cogumelos selvagens com
camarao salteado e as Vieiras saltea-
das com cebola avinagrada e puré de
ervilhas. Ficdmos rendidos. E vocé?
The old Cascais restaurant 100 Ma-
neiras has moved to Bairro Alto and
chef Ljubomir Stanisic with it. The
menu consists of the chef’s choices,
based on what's fresh that day at
the market. We tried the Mushroom
risotto [Risotto de cogumelos sel-

vagens/ and the Sautéed scallops

[Vieiras salteadas). We're convinced.

And you? VA

22 - BAIRRO ALTO & PRINCIPE REAL CONVIDA

€€ [B) M) cr)

Apresentamo-vos a cantina mais fa-
mosa dos locais da zona, um restau-
rante que nunca estd vazio. O segre-
do? Pratos tipicos da cozinha portu-
guesa, bem confeccionados, servico
atento e precos muito acessiveis.

Os nossos favoritos sao o Bacalhau
com grdo ou as Favas, a sexta-feira,
e 0 Arroz de Pato a terca. Ainda ha
Frango no churrasco para comer no
restaurante ou levar para casa!

A favourite local eatery and one that’s
never empty. The secret? Typical
Portuguese food coupled to good
service and good prices. Our favour-
ites: salted cod [Bacalhau com grdo),
broad beans (Favas] on Fridays, and
duck rice [Arroz de pato] on Tues-
days. There’s also roast chicken to
eat in or take away! VA



